Handlingar till foreningsstamma for
Matkooperativet Helsingborg

Mollegrianden 4a
29 april 2017 16.00-18.00

Forslag pa dagordning

vid féreningsstamma fér Matkooperativet Helsingborg 29 april 2017

Motet 6ppnas

Val av ordférande och protokollférare till stamman.
Faststéllande av rostlangd.

Val av tva justeringspersoner, rostraknare samt 6vriga funktionarer till stdmman.
Fraga om stamman utlysts i stadgeenlig ordning.
Faststéllande av dagordning.

Beslut om antal ledamoter.

Fyllnadsval av styrelseledamoter.

9. Godkannande av medlemsférmaner.

10. Godkannande av minimikriterier fér sortiment.

11. Information om sortiment (se bilaga)

12. Beslut om kontanthantering.

13. Beslut om Oppettider.

14. Ovriga arenden.

15. Métet avslutas
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7. Beslut om antal ledamoter i styrelsen

Enligt stadgarna skall styrelsen besta av tre till sju personer. Vid inval av bada blir styrelsens
storlek fem personer.

Valberedningen foreslar staimman att antalet ledamaéter faststalls fem personer till
styrelsen for Matkooperativet Helsingborg.



8. Fyllnadsval av styrelseledamoter

Valberedningen féreslar nyval av Ann-Sofie Malmgren och Anders Nilsson for att forstarka
styrelsen. Bada har deltagit som adjungerade i styrelsens arbete.

Ann-Sofie och Anders bidrar med mycket vardefulla erfarenheter till styrelsen. Bada har
bada erfarenhet av ledande positioner i féretag. Ann-Sofie ar verksam inom mat och Anders
med IT i stora foretag.

Valberedningen foreslar stamman att valja Ann-Sofie Malmgren och Anders Nilsson till
ledaméter i styrelsen for Matkooperativet Helsingborg.

9. Godkannande av medlemsformaner

Vi vill att det ska kdnnas vardefullt att vara medlem i Matkooperativet, inte bara for att fa ta
del i en fin gemenskap utan aven ekonomiskt. Vi vill gynna vara medlemmar och uppmuntra
till engagemang. Darfor ska alla medlemmar fa formaner som tack for sitt stdd och ytterligare
formaner ges om en medlem valjer att aktivt arbeta for att driva kooperativet genom
engagemang. Pa denna grund foreslar styrelsen féreningsstamman att ge féljande férmaner
till medlemmar.

Kund Stodmediem Aktiv medlem

Ett hallbart trovardigt utbud |Ett hallbart trovardigt utbud |Ett hallbart trovardigt utbud

Lokalproducerad mat Lokalproducerad mat Lokalproducerad mat
Deldgare av kooperativet Delagare av kooperativet
Rostratt pa moten Rostratt pa moten
Veckans/manadens Veckans/manadens
medlemsvara medlemsvara
Medlemsrabatt 5% En harlig gemenskap

Ett meningsfullt engagemang
som gor skillnad

Engagemangsrabatt 25%

Stédmedlemmar har valt att bli medlemmar i kooperativet men arbetar inte aktivt med driften
av verksamheten. Aktiva medlemmar arbetar minst 6 timmar i manaden i butiken eller i
nagon av vara engagemangsgrupper. Samtliga medlemmar betalar bade insats och
medlemsavgift och ar darfér delagare i kooperativet och har full rostratt.

Styrelsen foreslar stamman att godkanna ovanstdende medlemsférmaner.



10. Godkannande av minimikriterier for sortiment

Syftet med att ha minimikrav for sortimentet ar att det ska vara det forsta “testet” som varje
leverantor ska passera for att fa vara del av vart sortiment. Det &r uppbyggt pa sa vis att det
finns nagra kriterier som en produkt/leverantér maste uppfylla och annars valjs den bort helt.
Nagra kriterier innebar att om produkten/leverantéren inte uppfyller dem ska vidare utredning
goras for att undersdka om det finns anledning att géra ett undantag. Da ska det underlaget
finnas skriftligt och tillgangligt for alla som undrar. Sista delen galler de krav vi maste stélla
enligt lag och for att folja alla livsmedelsregler.

Minimikriterierna bygger pa vart mal att bli en hallbar och komplett mataffar som gor
lokalproducerad och hallbar mat tillganglig for fler. Darfor inkluderar den bade
hallbarhetskriterier sa val som kriterier som framjar smaskalighet och andra som ser till att
sortimentet blir tillgangligt genom att inte vara for dyrt. Dessa kriterier ar bara det forsta
testet som en leverantor stalls infor.

Passerar den dessa finns sedan ett poangsystem som hjalper till att valja mellan olika
produkter.

Minimikrav

Absolut nej

e Leverantdren ska kunna redovisa ett hallbarhetstank - inte bara i allmanna ordalag
utan per vara och konkret
e Varje produkt ska kunna uppfylla minst tva av féljande: komplett, ekologiskt och
narproducerat
e Priset ska vara rimligt sett till kvalité och jamfoérelsenivan i andra butiker.
o Framforallt storsaljare/dagligvaror ska halla rimligt pris.

Kraver vidare utredning

Om nagon av dessa inte uppfylls ska vidare utredning goras
e Inga jattestora multinationella/globala féretag
o Exempel: Unilever, Nestlé
e Palmoljefritt
o Vilken sorts palmolja de har

Lagkrav

Foljande krav ar baserade pa livsmedelsriktlinjer och regler, och maste darfér uppfyllas for
att garantera produkternas kvalité.

e Leverantérer behdver kunna visa pa nagot betryggande satt att de har fungerande
egenkontroll pa sin verksamhet, exempelvis fungerande HACCP och att deras varor
ar korrekt markta. Detta kan goéras genom att till exempel skicka med kopior pa sina
kvalitetscertifieringar.



e Om leverantdren har kvalitetcertifieringar (IP livsmedel, IP sigill,) eller andra
tredjepartcertifieringar (KRAV, EU-eko) ska vi fa kopior pa dessa. Om inte behdver
de pa annat betryggande satt visa for oss att de foljer lagar och regler som
sakerstaller att de ar sakra fér kunden.

Sortimentsgruppen foreslar stimman att godkanna ovanstaende minimikriterier for
sortimentet.

12. Kontantfritt matkooperativ

IT-gruppen har bland annat som uppdrag att bestalla butikens kassasystem samt
foresla vilka betalsatt som ska finnas. Gruppen har tittat pa betalning via kort,
kontant, faktura, Swish och presentkort. Vi har diskuterat kontanter som betalmetod
men efter att ha utvarderat nedanstaende for- och nackdelar anser vi att kooperativet
bor utesluta den betalningsmetoden.

Fordelar Nackdelar
Lagre ranrisk Utesluter ett valkant betalmedel.
Lagre stoldrisk Risk att utesluta kunder.

Lagre inbrottsrisk

Ingen risk for felhantering av vaxel

Smidigare kassahantering

Enklare och tryggare att vara butiksbitrade

Slipper hantering och kostnad for insattning av kontanter

Vi behdver inget kassaskap

Slipper utsattas for falska och fargade sedlar

Mindre arbete for ekonomiansvarige

Ger oss tillgang att ta emot swishbetalning (Forklaring av den har punkten kommer pa plats)

IT gruppen foreslar att matkooperativet tar emot kort, Swish, faktura och vara egna
presentkort som betalningsmetoder.



13. Beslut om Oppettider

Det ar viktigt att vi har 6ppettider som goér oss tillgangliga fér Helsingborgare och som passar
for medlemmar att engagera sig pa. Styrelsen har darfér tagit fram forslaget pa dppettider
som foljer, inklusive motivering.

Oppettider Antal Antal Langd pa& | Antal pass | Antal pass per
arbetstimmar | medlemmar | ett pass per manad | medlem per
per vecka som manad for att fa

behdver engagemangs-
jobba 6 rabatten.
h/méanad

Tis-Fre 48 64 3 timmar 128 2

11-19

L6r-Soén

11-16

Varje dag ar tanken att det forsta passet inkluderar en halvtimme innan éppning for
forberedelser och det sista en halvtimme efter stangning. Alltsa laggs totalt en timme till
varje dag. Varje pass bemannas av tva personer, man jobbar alltsa aldrig ensam.

Enligt var enkat var 64 % villiga att arbeta 6 timmar i manaden. 45 % kunde tanka sig att
arbeta 2 pass pa 4 timmar i manaden, och 44 % 1 pass.

Vi har valt relativt sena dppettider for att mojliggora att handla efter jobbet. Vi tror att det ar

storre efterfragan an pa formiddagen. Narliggande mataffarer har mest trafik mellan 15 och
19.

Fordelar med forslaget
e Kortare pass, 3 timmar istallet for 4 som ocksa diskuterats, vilket minskar
arbetsbordan och gor det lattare for medlemmar att fa plats med ett arbetspass i
vardagsschemat.
e Samma Oppningstid varje dag vilket gor det latt att komma ihdg och ger kontinuitet.
e Ger totalt bara 6 timmar arbete per medlem per manad.
Nackdelar med forslaget
e Kraver fler aktiva medlemmar an om vi hade 4 timmars-pass
e Relativt korta helgbppettider.

Styrelsen foreslar stimman att faststalla 6ppettiderna efter det ovan givna forslaget.



Bilaga 1. Definitioner av sortimentets grundpelare

Vara varderingar

Hallbart

Vart mal med att sdlja hallbar mat ar att den ska ha haft sa liten negativ inverkan och sa
stor positiv inverkan pa var varld som mojligt. Vi vill inte att ndgon annan ska behoéva
betala kostnaden for var mat, utan att den ska vara producerad pa ett satt som ger
tillbaka det den tar. Detta kraver att vi ser till matens hela livscykel, fran bonden till hur
vi sdljer den i butiken.

Vi valjer darfor mat som tillverkats pa ett miljosnéllt vis. For oss ar den personliga
kontakten med leverantorer det basta sattet att forsakra detta, och markningar kommer
i andra hand. Vi vill hdlla en 6ppen dialog med vara leverantorer och vara tydliga med
att vi prioriterar den miljosnalla maten. Det finns manga aspekter som paverkar matens
effekter pa var planet: transport, energiatgang, vilken typ av energi som anvands och
hur den odlats, det vill siga anvandning av kemikalier, vatten och mark. Vi anvander var
gemensamma kunskap for att avgora vad som ar bast, och lar oss mer efter hand. Vi vill
hela tiden diskutera och omprova vara beslut for att hitta hallbaraste mojliga sortiment.
Alla medlemmar kan engagera sig i sortimentsgruppen och delta i dialogen om vad
hallbarhet ar.

En annan viktig del av hallbarhet ar hur maten vi sdljer forpackas och siljs. Vi stravar
darfor efter att ha en sa pass forpackningslos butik som mojligt. Detta kanske inte ar
ndgot vi uppnar fran start, men ett stindigt mal. Genom att minska pa
forpackningsmaterial kan vi spara pa resurser, bade jordens men ocksa dina eftersom
att det sanker priset for dig som kund.

Hallbarhet ar dock mer an bara ekologi. For oss ar det ocksa viktigt med social
hallbarhet. Vi vill att pengarna vi spenderar antingen ska stotta lokala bonder och bidra
till regionens valfard, sa vil som hjalpa manniskor i andra delar av den varld vi delar.

Kort text

Haéllbart for oss innebar att maten vi saljer ska ha sa stor positiv paverkan pa var
planet som mojligt. Detta innebar att vi vill sdlja ekologiskt odlad mat, men ocksa
anvanda sa lite forpackningsmaterial som mojligt. Vi vill ta vara pé jordens resurser!



Komplett

For oss innebar komplett att det ska racka med att handla hos oss for att fa den mat och
hushallsvaror du behéver. Vi vill tacka ditt vardagsbehov. Vi kanske inte har lika manga
sorter av varje vara som en annan mataffiar, men vi kan garantera ett den sort vi har ar
bra. Vart mal ar darfor att sdlja allt fran frukt och gronsaker till mjolk och kott, torrvaror
av alla slag, men ocksa hushallvaror som du férvantar dig att hitta i en mataffar, sd som
toapapper och tandkram.

Ibland kravs det att vi stracker oss lite utanfor var region for att fylla detta krav. Pa
grund av vart klimat och vara forutsattningar kan sortimentet pa vissa omraden behéva
kompletteras for att kunna kallas komplett, enligt de flestas mening. I dessa fall kan vi
att ta in varor som inte ar lokala eller svenska. Dessa varor ska daremot aldrig
konkurrera med svenska alternativ. Vi ser hallbart, komplett och narproducerat som de
tre benen som vart sortiment star pa. Om ett av dem dr lite svagare, till exempel om
maten ar importerad, kravs det att 6vriga dr dnnu starkare. Importerade varor ska vara i
sdsong dar de odlas, girna komma fran mindre foretag och gynna manniskorna som
producerat dem, oavsett var det ar. Med det sagt, vill vi anda utmana oss sjalva att hitta
svenska alternativ till importerad vardagsmat och arbeta med att inspirera till
lokalproducerade vardagsval.

Kort text

Malet med vart sortiment ar att du inte ska behova ga till flera butiker for att fa det du
behover. Vi vill tacka ditt vardagsbehov, och darfor sdlja bade frukt och gront, kétt och
mejeri och vanliga hushallsvaror. Det ska finnas hallbara alternativ till din vardagsmat.

Lokalproducerat

Vi viljer att satsa pa lokalproducerat av tvd anledningar. Den forsta ar att vi vill stotta
lantbruket i vart naromrade och alla dess smaskaliga producenter. Vi vill finnas som en
bro mellan dig och den fantastiska mat som tillverkas i var region, for varfor stracka
sig langt nar den finns sé nara? Den andra anledningen handlar om att vi vill
minimera den striacka som maten maste fardas innan den nar din matkasse, for att
minska dess miljopaverkan. Detta ar extra viktigt nar det giller varor som ar en
sjalvklar del av jordbruket i var region. Lokalproducerade varor sa som kott och
gronsaker ska inte behova konkurrera med mat som importerats langt bortifran.
Dessutom, tror vi att mat smakar battre nar den inte behovt resa sa langt.



For oss innebar lokalproducerat att maten inte rest mer an 20 mil for att komma till
var butik. 20 mil innebar ungefar mat fran Skane, och en bit in i narliggande
landskap. Vi tianker ocksa pa om maten maste paketeras om, och darfor skickas fram
och tillbaka innan den nar var butikshylla. Logistiken kring maten ska vara effektiv
och resurssnal. Vi vill att varor som kan kopas lokalt, ska kdpas lokalt, forutsatt att
de producerats pa ett i 6vrigt hallbart satt.

Kort text

For oss ar lokalproducerat mat som inte rest mer dn 20 mil for att komma till var
butik. Varor som kan kopas lokalt ska kopas lokalt, sa langre de producerats pa ett
hallbart sitt i 6vrigt. Narproducerat ska inte behova konkurrera med
bortaproducerat.



